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Aceltunas sicilianas
Sicilian olives

Croquetas de langostinos con pimentén & Q) ¢
Prawn croquettes with paprika

Croqueta de carbonara & (0] ©
Carbonara croquette

Calamar a la romana con alioli y chutney y de limon &47)
Fried calamari with aioli and lemon chutney

Ensaladilla de pulpo sobre coca de cristal O @ T
Octopus salad on crispy flatbread

Bravas con mayonesa de trufa y parmesano(Q)(3)
Bravas” with truffle mayo and parmesan

Parmigiana de berenjena y bufala$
Eggplant parmigiana with buffalo mozzarella

Ensalada César con pollo, picatostes y virutas de queso parmesano &(0)(© 3@
Caesar salad with chicken, croutons & Parmesan cheese shavings

Sopa fria de ajo blanco y pimiento del piquillo 6 &
Cold almond & garlic soup with piquillo pepper

Carpaccio de solomillo, lamina de parmesano y trufa(5)©
Beef carpaccio with truffle and shaved parmesan

Tiraditos de salmén con guacate, mango y rabanitos 5@
Tiraditos of salmon with avocado, mango, and radishes

Burratina con tomates cherry, aceltunas y mezclum
Burratina with cherry tomatoes, olives & mezclum

Selecion de embutidos y quesos italianos acompainados de
focaccia y grissini caseros con miel y mostaza (5] ¢ &
Selection of Italian cold metas and cheeses accompanied by
homemade focaccia and grissini with honey and mustard

Pizza romana con burrata, mortadela y pistacho $ .
Roman pizza with burrata, mortadella, and pistachio

Pizza romana con tomates cherry, mozzarella di bufala y albahaca(0)
Roman pizza with cherry tomatoes, buffalo mozzarella, and basil

+12% en la terraza - +12% on the lerrace
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4,20 € |
(3ud) 9,5 €
(Gud) 9 €
12€
14,50 €
7,00 €
9¢€
13 €
9¢€
19,5 €
14,5 €
18 €

(min 2 pax) 19 €

15€

14 €
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Paccheri a la amattricana &
Paccheri with amatriciana sauce
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Calamarata alla Norma & 15 €
Calamarata alla Norma
Spaghetti carbonara £ 17,6 €
Spaghetti carbonara
Pappardelle con ragout ibérico, setas y oliva& i 17 €
Pappardelle with Iberian ragu, mushrooms, and olives
Tagliatelle con pesto de albahaca, pecorino& e 15€
Tagliatelle with basil pesto and pecorino
Tortello cacio e pepe con flor de nata &[0 16 €
Cacto e pepe tortello with creme fraiche
Spahetti con almejas pistacho y limon&e3{) 20 €
Spaghetti with clams, pistachio, and lemon
Tagliolino con bogavante y cherry tomate $% 30 €
Tagliolino with lobster and cherry tomatoes
Tortelli cacio e pepe con foie gras v trufa de verano (0 22 €
Tortello cacio e pepe with foie gras and summer truffle
Rissoto de freson del maresme con gambas, balsamico y parmesano&@ (0] T 18 €

Risotto with Maresme strawberries, prawns, balsamic, and parmesan cheese
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Taghata de solomillo con ceps y rufall 29 €
Sirloin tagliata with porcini mushrooms and truffle

Roval de pollo con rtcula, cherry tomate y lamina de parmesano (3 19 €
Chicken royal with arugula, cherry tomatoes, and shaved parmesan

Tomahawk de cerdo a la milanesa con patata al romero & () 21¢€
Milanese-style pork tomahawk with rosemary potatoes

T-bone steak a la fiorentina con papas vy verduras (1,1kg) T 65 €
T-bone steak alla Fiorentina with potatoes and vegetables (1,1Kg)
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Attin con pistacho v gazpacho de melén texturizado s 69
Tuna with pistachio and textured melon gazpacho

Salmén a la plancha con “jardin de verano” y zabaione de azafran s Q) 19 €
Grilled salmon with "summer garden" and saffron zabaione
Bogavante a la catalana ¢’ 54 €
Lobster Catalan-style
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Tiramisii &0 7.5¢€
Tiramisu
Tarta de limon y frasa flambé estilo I’Amoroso &) 9¢€
Lemon and strawberry flambé tart, 'Amoroso style
Semifrio de pistacho y chocolate blanco, al perfume de naranja y bizcocho de coco%© (3 €5 8¢
Pistachio and white chocolate semifreddo, with orange perfume and coconut sponge cake
Pannacotta de mango y fruta de la pasion con pepitas de chocolate blanco y menta 7€
Mango and passion fruit pannacotta with white chocolate chips and mint
Tubla de queso con membrillo y miel B 12€
Cheese board with quince and honey
Sorbete de limon (1Bola) 4,5 € / (2 Bolas) 7 €
Lemon sorbet
Helado de fresa, chocolate, avellana, pistacho o vainilla (3) e300 (1Bola) 4,5 € / (2 Bolas) 7 €

Strawberry, chocolate, hazelnut, pistachio or vanilla ice cream

P

Alérgenos - Allergens

8 & € 0@ o & T

Lacteos Gluten Crustdceos Huevo  Pescado Moluscos  Frutos secos Apio
Dairy products Gluten Crustaceans Egg Fish  Mollusks  Dried fruit Celery

+12% en la terraza - +12% on the lerrace
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Olives sicihanes 4 ,20 6
Olives siciliennes

Croquetes de llagosti amb pebre vermell& © ¢ (Gud) 9,5 €
Croquettes de gambas aw paprika

Croqueta de carbonara (ud) 9 €
Croquelte a la carbonara

Calamar a la romana amb allioli i chutmey de llimona&{ © 12¢€
Calamars a la romaine avec aioli et chutney de citron

Amanida de pop sobre coca de vidre O 14,50 €
Salade de poulpe sur pain croustillant

Braves amb maionesa de tofona 1 pa;mes:‘a@ 7,50 €
“Bravas” avec mayonnaise a la truffe et parmesan

Parmigiana d’alberginia 1 mozzarella de bfala 0 9¢
Parmigiana d’aubergines et mozzarella de bufflonne

Amanida Cesar amb pollastre, crostonets i encenalls de parmesa (0O 5@ 13 €
Salade César avec poulet, crotitons et Copeaux de parmesan

Sopa freda de “ajoblanco” 1 pebrot del piquillo & B % 9¢€
Soupe froide d’ail blanc et porvron piquillo

Carpaccio de filet, lamina de parmesa 1 tofonalcl 19,6 €
Carpaccio de filet de beeuf, truffe et copeaux de parmesan

Tiraditos de salmé amb alvocat, mango 1 ravenets s 14,5 €
Tiraditos de saumon avec avocat, mangue et radis

Burratina amb tomaquets cherry, olives 1 mezclum ® 18 €

Burratina avec tomates cerises, olives et mesclun

Seleccid d'embotits 1 formatges italians acompanyats de focaccia 1 grissini
casolans amb mel i mostassa (3¢9 &

Sélection de saucisses et fromages italiens accompagnés de

Focaccia et grissint maison aw miel et moutarde

Fgges - Fygos

(min 2 pax) 19 €

Pizza romana amb burrata, mortadel-la 1 festucs $QleB 15€
Pizza romaine avec burrata, mortadelle et pistaches
Pizza romana amb tomaquets cherry, mozzarella de bufala i alfabrega & Q) 14 €

Pizza romaine avec tomates cerises, mozzarella de bufflonne et basilic

+129% a la terrassa - +12% en lerrasse
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Paccheri a I’Amatriciana & 17 €
Paccheri a UAmatriciana

Calamarata a la Norma$ 15€
Calamarata alla Norma

Espaguetis carbonara &) 17,5 €
Spaghetti carbonara

Pappardelle amb ragu ibeéric, bolets 1 oliva $T 17 €
Pappardelle au ragout ibérique, champignons et olive

Tagliatelle amb pesto d’alfabrega 1 pecorino & & 15€
Tagliatelle aw pesto de basilic et pecorino

Tortello cacio e pepe amb flor de nata &[0l 16 €
Tortello cacio e pepe a la fleur de creme

Espaguetis amb cloisses, festuc 1 limona &2 20 €
Spaghetti aux palourdes, pistache et citron

Tagliolino amb llamantol i tomaquet cherry & 7 30 €
Tagliolino aw homard et tomate cherry

Tortelli cacio e pepe amb foie gras 1 tofona d'estiugs(0) 22 €
Tortelli cacio e pepe au foie gras et truffe d'été

Risotto de maduixots del Maresme amb gambes, balsamic i parmesa &% 0T 18 €
Risotto aux fraises du Maresme avec crevettes, balsamique et parmesan

Cosrnce - Uoride s

Tagliata de filet amb ceps i tofonaf 29 €
Tagliata de filet de beeuf avec cepes et truffe

Roval de pollastre amb ruca, tomaquet cherry i lamina de parmesa (3T 19 €
Royal de poulet avec roquette, tomates cerises et copeaux de parmesan

Tomahawk de porc a la milanesa amb patata al romani & () 21 €
Tomahawk de porc a la milanaise avec pommes de terre au romarin

T-bone steak a la fiorentina amb patates i verdures (1,1Kg) T 65 €
T-bone steak alla Fiorentina avec pommes de terre et légumes (1,1Kg)

+129% a la terrassa - +12% en lerrasse P O Brceass



<

Tonyina amb festucs 1 gaspatxo de melo texturitzat s 24 €
Thon avec pistaches et gaspacho de melon texturisé e
Salmoé a la planxa amb "jardi d'estiu” 1 zabaione de safrﬁs@q@)@ 19 €
Saumon grillé avec "jardin d'été" et zabaione au safran
LLamantol a la catalanag’ 54 €
Homard a la catalane
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Tiramisi: &0 7.5¢€
Tiramisu
Tarta de llimona i maduixa flambée estil I'’Amoroso & Q) 9€
Tarte au citron et a la fraise flambée, style ['Amoroso
Semifred de festuc i xocolata blanca, al perfum de taronja i pa de pessic de coco €O ) 8¢
Semifreddo a la pistache et chocolat blanc, au parfum d’orange et biscuit coco
Pannacotta de mango 1 fruita de la passié amb llavors de xocolata blanca @ menta 7€
Pannacotta mangue et fruit de la passion aux pépites de chocolat blanc et menthe
Taula de formatge amb codonyat 1 mel B¢ 12 €
Plateau de fromages aux coings et au miel
Sorbet de llimona (1Bola) 4,5 € / (2 Bolas) 7 €
Sorbet citron
Gelat de maduwixa, xocolata, avellana, festuc o vainilla °16) (1Bola) 4,5 € / (2 Bolas) 7 €

Glace fraise, chocolat, noisette, pistache ou vanille
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Allergens - Allergenes
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Lactis Gluten  Crustacis Ou Peix ~ Molluscs  Fruits secs  Api
Laitier Gluten  Crustacés  (Euf Poisson Mollusques  fruits secs  Célery
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