
BURRATA DE 125GR 15,5€
Con coulis de espinacas Cherry tomate amarillo confitado  sardinas
ahumada y caviaroli

“CARPACCIO DE SOLOMILLO CIPRIANI”  19,5€
Con mayonesa a la Trufa, rucula, huevo de codorniz y lamina de
parmesano 36 meses     

TARTAR DE PESCADO 18,5€
Al limón con hinojo, pomelo y aceitunas negras taggiasche

 TAPAS Y PLATILLO  A COMPARTIR

16,5€ PACCHERI 
a la Amatriciana Con guanciale crujiente, salsa de tomate y pecorino Romanoa 

19,5€ PAPPARDELLE  
Ragú paletilla de cordero blanco a baja temperatura tomillo y requesón ahumado

 19,5€ TORTELLO 
cacio e pepe crema, setas de temporada y trufas

17€ SPAGHETTONE 
 a la Carbonara  con Guanciale di Norcia e pecorino romano D.o.p  

22€ SCIALATIELLI
 con almejas limon confitado ,bottarga y pistacho de” Bronte “

31€ CALAMARATA  
 con tinta de sepia Burrata pugliese  y Bogavante

21€ RISOTTO MILANESE
con su madallon de ossobuco

23€ RISOTTO DE OSTRAS Y CHAMPAGNE “MOET & CHANDON” 

MENÚ

POSTRES

ACEITUNAS 3€

CROQUETAS DE LANGOSTINO Y PATATA 1UD/5UD 2,7€/11€
Con mayonesa a pimentón ahumado                        

ARANCINO DE SETAS 1UD/5UD 2,7€/11€
Con espuma de parmesano a la trufa

OSTRAS « SANT LOUIS » DE PROXIMITAT 1UD/5UD 4.90€/19,6€ 

CHOCOS FRITOS 8,5€
Con chutney de limon de Amalfy

PINCHO DE PANCETTA PINA Y LANGOSTINO 3UD 12€

ENTRADAS

PASTA / RISOTTO

PATATAS A LA TRUFA 8€

COLIFLOR IN TEMPURA MIEL Y ALMENDRAS 7,5€

ALCACHOFAS A LA ROMANA CON ALLÍ OL 7€ 

GUARNICIÓNS

PRINCIPAL

 SOLOMILLO DE ROSSINI 28€
Foie-gras, espinacas, trufa, jugo al madeira

PALETTILLA DE CORDERO A BAJA TEMPERATURA 23€
Puree de topinambur y alcachofas

ORECCHIONA DI MILANESA 24€
Ternera, patata ponte nuevo

 TATAKI DE ATÚN 26€
Pistacho, calabaza picante 

 SALMÓN 18,5€
a la Plancha, espárragos y zabajon de azafrana

COULANT DE CHOCOLATE GIANDUJA CON HELADO DE AVELLANA 9€

PANNACOTTA DE MANGO Y PASSION FRUIT  CON PEPITAS DE
CHOCOLATE BLANCO Y MENTA 7€

SEMIFRIO DE ALMENDRAS CON SALSA CARAMELO Y FLOR DE SAL 8€ 

TIRAMISU 7,5€ 
 

 L’Amoroso

3UD 10,5€ PINCHO DE POLLO A LAS HIERBAS PROVENCAL 
Con cherry y balsamico reserva 

1UD/2UD 7.5€/14€ BRUSCHETTA DE TOMATE RAFF  
Con ventresca de atun y cebolla de figueras 

 7€ ALCACHOFAS A LA ROMANA 

 (2PAX) 19€ SELECION DE EMBUTIDOS Y QUESOS ITALIANOS
Acompañado de focaccia y grissini caseros con miel y mostaza 

4€ FOCACCIA ARTESANA

 14,5€ HUEVO A BAJA TEMPERATURA A LA CARBONARA 
Con espuma de pecorino, guanciale crujiente y pimienta negra. 

12,5€ CRUDITÉS DE ALCACHOFA 
Rúcula, láminas de parmesano y perlage balsámico 

12€ TABLA DE QUESO CON MEMBRILLO Y MIEL 

 4,5€/7€ SORBETE LIMON (1 BOLA)/(2 BOLAS) 

 4,5€/7€ HELADOS (1 BOLA)/(2 BOLAS)
FRESA, CHOCOLATE,AVELLANA,PISTACHO Y VAINILLA


